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K Pasken ar snart har och varfér inte baka nagra

roliga muffins att bjuda pa? Dessa paskharar
bestar av saftiga citronmuffins med en
koksglasyr, dekorerade med riven kokos och
séta 6ron av marsipan.

Pris: 1 kr

Muffins:

2.5 dl mjol

1.5 dl socker

1.5 tsk bakpulver

1 krm vaniljpulver

1 nypa salt

1 ekologisk citron

1.5 dl mandelmjolk

75 g margarin

0.5 dl aquafaba (kikartsspad)

Glasyr:
4.5 msk florsocker
1.5 msk kokosgrédde

Toppings:

1.5 dI riven kokos

Vit marsipan (ca 200 g)
1 rédbeta

1 ruta choklad

24 tandpetare

Varm ugnen till 200 grader.
Blanda alla torra ingredienser till muffinssmeten i en bunke och blanda dem val.

Smalt margarinet och tillsétt det i de torra ingredienserna tillsammans med mandelmjélken och rér om tills du far en tjock,
fin smet.

Riv skalet av citronen och ror ner i smeten tillsammans med saften fran halva citronen.

Vispa aquafaban med en elvisp tills fluffet blir s& fast att du kan vanda skalen uppochner utan att det rinner ut. Vand
sedan ner fluffet i muffinssmeten och blanda forsiktigt.

Fordela smeten i muffinsformar och gradda dem mitt i ugnen i 15-20 minuter. Lat dem sedan svalna helt.

Medan muffinsarna gréddas och svalnar, bérja med dina dekorationer. Forma bollar av marsipan, forma sedan om dem
till en korv och platta ut den med sidan av lillfingret for att forma ett 6ra. Tryck sedan in ena halvan av en tandpetare i
nedre delen av 6rat och lagg det sedan at sidan. Upprepa proceduren tills du har tva éron per muffin.

Gor sma bollar av marsipan till 5gon och mun.

Nar citronmuffinsarna svalnat, ta forsiktigt ut dem ur formarna. Blanda florsockret med kokosgradden i en liten skal tills du
har en slat glasyr. Hall upp den rivna kokosen i en annan skal. Doppa ovansidan av en muffin i glasyren och sen i den
rivna kokosen sa att hela ovansidan blir tAckt av kokos. Gér samma sak med alla dina andra muffins.

Skér en rodbeta itu och anvand en pensel for att mala de rosa detaljerna i dronen med saften fran rédbetan. Satt sedan
fast 6ronen pa toppen av muffinsarna.

Tryck fast 6gonen och nosarna med hjélp av lite glasyr och mala nosarna rosa. Smélt rutan med choklad och anvénd en
tandpetare for att mala pupiller pa dgonen, och sedan ar dina paskmuffins klara. At dem direkt eller férvara dem i en
lufttét glasburk i kylen tills servering.
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