Smordegspaj med
gronkal, svamp &
valnotter

Antal: recept_2019-12-22

Dessa lackra gronkalspajer ar fantastiskt goda
och ett snabbt tillskott till julbordet eller buffén.
Fardig vegansk smordeg gar att hitta i de
flesta st6rre matbutiker, antingen i kylen néra
pizzadegar, eller ibland i frysdisken.

Pris: 1 kr

1 vegansk smoérdeg

4 grénkalsblad

2 navar skogschampijoner

1 schalottenldk

1 stor klyfta vitlok

2 dl havregradde

2 msk majsstérkelse

8 valnétter

Salt, svartpeppar, nagra nypor senapspulver
Margarin till stekning

Sétt pa ugnen pa 175 grader.

Ta fram smérdegen och skar ut 4 cirklar som matchar storleken pa dina pajformar. jag anvander pajformar med I6stagbar
botten. Tryck ut degen i formerna och anvand en gaffel for att sticka hal i botten pa degen.

Hacka schalottenléken och pressa vitloken. Skar champinjonerna i fiardedelar och stek dem i en klick margarin
tillsammans med I6ken och vitlbken. Krydda med salt och peppar.

Hacka gronkalen och tillsatt i stekpannan tillsammans med nagra nypor senapspulver. Lat steka nan minut och portionera
sedan ut fyliningen i de olika pajformarna. Hacka valnétterna och toppa pajerna.

Blanda havregradden med majsstréarkelsen och krydda med salt och peppar. Hall en halv dl av blandningen dver varje paj
och gradda pajerna mitt i ugnen i ca 30 minuter. Lat pajerna svalna nagot innan du tar ut dem ur formarna och servera.
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