Chokladcheesecake med
Oreos & bar

Antal: recept_2019-12-29

Denna chokladcheesecake &r ljuvligt krdmig och
har en perfekt balans mellan syrlighet och
s6tma. Med en botten gjord pa Oreos och
toppad med pistagendtter och farska bar far du
en dessert med kontrast i bade smak och
konsistens.

Pris: 1 kr

Botten:

1 paket Oreos
2 msk vegansk margarin

Fyllning:

300 g av Oatly’s Pa Mackan

190 g choklad (jag anvander choklad med 60% kakao)
1 msk I6nnsirap

Toppings:
Pistagendtter
Bar, tex vinbar, jordgubbar eller hallon

Sétt ugnen pa 175 grader. Mixa Oreokakorna i en matberedare tills du far en smulig massa. Tillsatt margarinet och mixa
igen s att du far en deg. Tryck ut degen i botten pa en form kladd med bakplatspapper, jag anvander en liten limpform.
Gradda sedan bottnen mitt i ugnen i ca 5 minuter. Stéll sedan formen att svalna helt.

Smalt chokladen &ver ett vattenbad. Ladgg P4 Mackan i en bunke och vispa den mjuk med en elvisp. Hall sedan éver den
smaélta chokladen, lite i taget, och vispa med elvispen tills du far en jamn, slat smet. Tillsatt I6nnsirapen och blanda val
med elvispen.

Hall chokladfyllningen ovanpa oreobottnen och slata ut ytan. Skala och hacka pistagenétterna och strd éver. Stall
cheesecaken i kylen i ca en timme och lat den stelna.

Vid servering, skar din cheesecake i portionsbitar och toppa med valfria bar.
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