askds

Vegansk Bounty
Antal: recept_2018_09_19_02

Nar jag vaxte upp var Bounty ett av mina
favoritgodisar. Innan jag skapade detta recept
hade jag inte atit Bounty pé flera ar, och detta
recept ar en riktigt bra vegansk variant pa
denna valkénda godisbit.

Pris: 1 kr

2,5 dl riven kokos

0.5 dI smélt kokossmor (anvéand ej kokosolja!)

2 msk I6nnsirap

En nypa vaniljpulver

ca 1 dl kokosgréadde

ca 125 g moérk choklad (Jag anvande 60% kakaohalt)

Kor den rivna kokosen i en mixer eller matberedare tills kokosflagorna blivit mindre i storlek. Hall sedan detta i en bunke
tillsammans med det smalta kokossméret, l6nnsirapen, vaniljen och kokosgradden. Mosa ihop alla ingredienser tills du
far en jamn och fast fylining.

Forma massan till karaktaristiska Bountybars, eller rulla den till bollar. L&gg dem sedan pa en tallrik med bakplatspapper
och stoppa in tallriken i frysen nér du format all fylining. Lat stelna i 15-20 minuter.

Smalt chokladen &ver ett vattenbad medan fyliningen stelnar i frysen. Detta gér du genom att I&gga en djup tallrik 6ver en
gryta med uppkokat vatten, och sedan lagger du chokladen i tallriken.

Nar chokladen har smalt, ta ut fyliningen fran frysen och rulla den i chokladen med hjalp av tva gafflar. Lagg dina
chokladtéckta Bountybars eller bollar at sidan pa en tallrik med bakplatspapper. Nar alla bars &r rullade i choklad, stall in
dem i kylen eller frysen tills chokladen stelnat.

Sen ar dina veganska Bountybars redo att avnjutas! Férvara dem i en lufttat burk i kylen om du inte ater upp alla pa en
gang ;)
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