askds

Rotsakssallad med
vitlokssas

Antal: recept_2019_08_04

Ibland &r den enklaste av réatter ocksa den
godaste! Denna minimalistiska rotsakssallad
bjuder pa savél en smakelodi som vackra
farger och passar perfekt nar du vill ha nagot
snabbt, gott och néringsrikt.

Pris: 1 kr

2-3 stora potatisar

1 sotpotatis

2-3 rodbetor

1 stor gul 16k

Svartpeppar, I6kpulver och timjan
Féarsk timjan

Salladsmix

Sas:

1 dl vegansk creme fraiche
1 klyfta vitlok

Salt + svartpeppar

Skala I6ken och sétpotatisen och skér i klyftor. Tvétta av potatisen och rédbetorna men behall skalet pa. Skar dven dessa
i klyftor. Bred ut rotsakerna pa en plat kladd med bakplatspapper och krydda med torkad timjan, svartpeppar och
I6kpulver. Baka i ugnen i 225 grader i ca 25 minuter.

Gor sasen genom att pressa vitldken i den veganska creme fraichen och krydda med salt och peppar.

Servera rotsakssalladen tillsammans med bladgrénsaker, farsk timjan och ringla 6ver vitldksdressingen.
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