Pepparkakor
Antal: julkalender_lucka14

Visst hér pepparkakor julen till! | &r bestdmde
jag mig for att géra min egen deg istallet for att
kdpa fardig, och oj sa gott det blev! Du kan
ocksa vdlja att piffa till dina pepparkakor lite
extra och dekorera dem med kristyr.

Pris: 1 kr

Pepparkaksdeg:

4.75 dl fint fullkornsmjol
0.5 tsk bakpulver

1 msk kanel

1 msk ingeféra

0.75 tsk nejlika

0.6 dl mandelsmor
1.25 dI vaxtmjolk

0.6 dl I6nnsirap

1 msk melass (kan uteslutas)
1.25 dl kokossocker

Kristyr:
Florsocker + vatten

Blanda alla torra ingredienser till pepparkaksdegen utom kokossockret i en bunke.

Om ditt mandelsmér inte ar rinnigt, varm det i mikron tills det blir mjukt. Blanda sedan ut det med véaxtmjélken,
I6nnsirapen, melassen och kokossockret och rér om s& du far en jamn smet.

Tillsatt de bléta ingredienserna i de torra och blanda tills du far en jamn och fin deg, antingen i en bakmaskin eller for
hand. Tills&tt en skvatt extra mj6lk om det behdvs.

Knada degen och forma en boll. Plasta in den i plastfolie och Iagg den att vila i kylen i 1 timme innan du fortsatter.

Nar pepparkaksdegen vilat, dela den pa mitten och kavla ut ena halvan i taget pa ett mjélat bakbord. Kavla den sa tunt
det gar och anvénd sedan valfria pepparkaksformar och tryck ut dina pepparkakor.

Lagg kakorna pa en plat med bakplatspapper och gradda dem sedan mitt i ugnen pa 175 grader i ca 12 minuter,
beroende pa pepparkakornas storlek och tjocklek. Lat dem svalna helt pa galler efter graddning innan du gar vidare till
dekoreringen.

For att gora kristyr, blanda florsocker med en liten mangd vatten tills du har en tjock, féljsam massa. Det behdvs valdigt
lite vatten sa ta nagra droppar i taget. Anvand en spritspase for att férdela kristyren i nskade moénster pa dina
pepparkakor, och lat sedan kristyren torka innan du férvarar dina pepparkakor i en platask.
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