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Green Warrior's
Christmas Burger

Antal: recept_2020-12-13

Hér ar den ultimata kombon for alla som alskar
burgare och julen: Green Warriors Christmas
Burger! Alla klassiska julbordsfavoriter (i
vegansk tappning ofcourse!) i en hamburgare.
Burgaren ar gjord med vegansk kéttbullesmet,
toppad med var klassiska rédbetssallad, och
med en skiva griljerad julskinka for extra
julighet. Vi valde dessutom att servera den
tillsammans med vegansk Janssons Frestelse
istallet for pommes. Denna burgare ar ett
perfekt satt att &ta upp resterna efter julbordet!

Pris: 1 kr

Burgare:

Formbar vegofars (jag anvande Anammas)
1 gul 16k

Salt, svartpeppar, vitpeppar

Vegansk margarin att steka i

Tillbehor:

Vegansk rodbetssallad (Recept hittar du hér!)
Vegansk julskinka (Recept hittar du hér!)
Senap (Recept hittar du héar!)

Gronkal

Hamburgerbréd

Vegansk Janssons Frestelse (Recept hittar du har!)
eller potatisgratang

Ha rédbetssallad, julskinka och Janssons Frestelse/potatisgratang redo (tex rester fran julbordet).

Om du har éverbliven kéttbullsmet kvar sa kan du anvanda den till burgarna, annars hackar du I6ken smatt och blandar
den med den formbara farsen och kryddorna i en bunke. Varm sedan en stekpanna till medelhdg varme och smélt en
klick vegansk margarin i stekpannan. Forma burgare av férsen och stek pa bada sidor tills de &r genomstekta och har far
fin farg.

Bred ett lager senap pa den nedre halvan av hamburgerbrédet och 1agg pa grénkal (eller andra bladgrénsaker). Lagg pa
en skiva julskinka och sedan din stekta burgare. Toppa med en ordentlig klick rédbetssallad och satt brédlocket ovanpa.

Servera din veganska julburgare med Janssons Frestelse eller potatisgratdng och njut!

Om du vill ga All Out med din Julburgare sa baka egna hamburgerbréd a la Vortbrod for det dar lilla extral


http://www.greenwarrior.se/cgi-bin/ibutik/AIR_ibutik.fcgi?funk=visa_artikel_zoom&artnr=recept_2020-12-13&artgrp=205&limit=&extra=&varumarke=&Betyg=&visa=&Sort=&Visn=&Kampanj_ID=
http://www.greenwarrior.se/sv/artiklar/klassisk-robetssallad.html
http://www.greenwarrior.se/sv/artiklar/vegansk-julskinka.html
http://www.greenwarrior.se/sv/artiklar/hemmagjord-senap.html
http://www.greenwarrior.se/sv/artiklar/vegansk-janssons-frestelse.html

